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BLITZLICHT

Miihlviertlerisch Tafeln beim Edi

GUTAU. Eine theaterreife Vor-
stellung stand im Restaurant
,»Zum Edi“ auf dem Programm,
wo im Rahmen der Veranstal-
tungsreibe ,,Miihlviertlerisch
Tafeln“ von Fernsehkoch Mike
Siier und Lokal-Chef Edi Prie-
metshofer gemeinsam groB auf-
gekocht wurde.

Denn die rund 100 Gourmets
konnten nicht nur ein viergangi-
ges Menil aus regionalen Kost-
lichkeiten genieBen, sondern via
Live-Ubertragung auf Bildschir-
men das Geschehen in der Kiiche
mit entsprechenden Kommenta-
ren der beiden Kiichen-Chefs
hautnah miterleben. Fiir zusétz-
liche Wiirze sorgte der Kaba-
rettist Mario Sacher, der durch
den Abend fiihrte. Fiir die Wein-
begleitung sorgte Top-Winzer
Sighardt Donabaum. o
Begeistert vom abwechslungsrei-
chen Abend zeigten sich Géste

wie 00. Tourismus-Chef And-
reas Winkelhofer, Suchan Kaf-
fee-Chef Peter Affenzeller, Bun-
desrat Michael Lindner, Karl
Steinbeiss (Geschiftsfithrer
Tourismusverband Miihlviertler
Kernland), der Gutauer Biirger-
meister Josef Lindner, Brau-
commune Freistadt-Chef Rein-

Fernsehkoch Mike SiiBer, die beiden Restaurant-Chefs Martina Pollitzer und Edi
I_’_r_igm_e’fs_lloigr und Winzer Sighardt Dgnabaum (v.1.).

Foto: Neudesign

hard Buchner, die Unternehmer
Christa und Karl Feichtmayr,
Gasthaus zum Stiegenwirt Che-
fin Anna Hessl, Fruchtsaftpro-
duzent Markus Mairinger und

viele mehr.

Mehr zu fesen auf
tips.atnuszzer




